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國 立 中 興 大 學 附 屬 臺 中 高 級 農 業 職 業 學 校

111學年度

適性分組教學及選修課程
之學生多元發展實例
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01 學校簡介

學校簡介

校區介紹

學校願景與圖像
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學校簡介

創立於民國26年(1937年)，迄今有82年歷史。01.

以培養農業技術人才為宗旨。02.

畢業校友分佈國內外公民營機構及產業界，
皆為箇中翹楚。

04.

是國內農業職業教育指標學府。03.
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教育部指定農業群暨食品群群科中心

103年度校務評鑑本校榮獲總成績一等

107年度特教評鑑榮獲一等

108年度校務評鑑本校再榮獲總成績一等

學校簡介
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校區介紹

校本部(台中市台中路)十一 公頃。01.

第二校區(西屯路實習農場)四公頃。02.

第三校區(實習林場)八十六公頃，面積遼闊。03.

校園環境生態豐富、景緻優美、學習環境優質。04.
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學校願景&學生圖像

表達力

誠實勤儉 品格優先
人文關懷 尊重包容

樂觀自信 展現自我
溝通無礙 提升競爭

優質學習 卓越技能
適性發展 終身學習

活力創新 團隊合作
前瞻規劃 接軌國際

品格力學習力

執行力
活力
創新

適性
學習

自我
表達

品格
優先

興大附農票選「學習力、品格力、表達力、執行力」形塑學生特質，經由三年師生
共學期望學生成為「適性學習、品格優先、自我表達、活力創新」的附農人，輔以

轉動風扇之意象，期許附農學生能於未來的道路上御風而行。
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02 適性分組教學
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適性分組教學

依據教學研究會決議，維持原班教學。

國文科

英文科

依據教學研究會決議，維持原班教學。

數學科

採適性分組教學，
106-107學年度起實施，機電、土木科試行。

108-109學年度起增加觀光科、餐管科施行。

109-110學年度，觀光科、餐管科持續施行。

111學年度取消適性分組教學。
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適性分組教學

A班 B班 土木科
原班

生物產業機電科
土木科1年級試行

分A、B兩組

機電科
原班

106

抽離
A-A++

阿基米德班

數學適性分組

生物產業機電科
土木科1年級試行

抽離A-A++為阿基米德班

餐管科
乙班

觀光科
原班

抽離
A-A++

阿基米德班餐管科
甲班

新增試行餐管科、
觀光科共3班

抽離A-A++為笛卡爾班

107

取消
適性分組

111108 109 110

規劃阿基米德、
笛卡爾班

延續至2年級

規劃笛卡爾班
適用今年2年級
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11

新生訓練
安排具鑑別度測驗
細分學生程度

(佔分組總成績50%)

配合數學版本分組

A版：家政
B版：農業/食品/餐旅
C版：機械/土木與建築

換算
國中教育會考

數學成績

(佔分組總成績50%)

1. 依會考及測驗成績
作分組建議名單

2. 學生依意願分組選課

1 國中教育會考
數學成績 2 新生入學

分組測驗 3 群科屬性
班級數 4 學習特性

學生意願

適性分組教學
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12

學生：轉組申請表 學生：分組選課說明

教師：專家對談會議 行政：適性教學小組

適性分組教學
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群科屬性
數學C版本：機械群/土木與建築群
數學B版本：餐旅群

國中教育會考成績
數學分組測驗成績

班級數
單班：觀光事業科1年級
雙班：餐飲管理科1年級

學生意願
1.給家長一封信
2.建議分組名單
3.填寫家長同意書

適性分組教學
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03 選修課程學生多元發展

農業群

家政群幼兒保育科

餐旅群餐飲管理科

食品加工科

土木科
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多元選修課程

規劃
脈絡

開課
精神

開課
科目

開設
類型 同科單班 同科跨班 同校跨群 跨校

專業科目 實習科目一般科目

強化學生
專精能力

引導學生
多元發展

對準產業
能力鍊結

專精能力 多元能力 跨域能力

符合學生需求，提供學生適性選修，與產業需求結合

同群跨科
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多元選修課程

依各科自行安排2-3年級
年段
時段

內容
同科單班/同科跨班：專業力→加深/加廣
同群跨科/同校跨群：多元跨域力→ 加乘性→產業競爭力

種類
數量

單班科系開設1-2門課程供學生選修
雙班科系開設3-4門課程供學生選修

人數
選課人數上限訂為35人

選課人數下限訂為20人
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多元選修課程-諮詢輔導會議

園藝科
臺中科博館

李勇毅研究員

農場經營科
屏科大農園系

林汶鑫教授

各科檢視課程規劃是否符合大學端需求及產業期望

森林科
屏科大森林系
王志強教授

食品加工科
中洲健康學院
黃仕政院長

餐飲管理科
高餐大西餐系
陳寬定教授

土木科
中興土木系
林 呈教授

生物產業機電系
屏科大生機系

陳韋誠教授

幼兒保育科
愛林幼稚園
鄭如鳳園長
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多元選修課程

選課
公告

課程
分發

學生選課作業
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農業群



2020

園藝科

本科培育學生園藝技術、生物
科技與造園景觀實務之知識與
技能，並應用在園藝產業之發
展，為本科教育目標。
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園藝科

花卉利用組織培養實習

▲培養學生對植物組織培養環境、儀器設備
的認識及使用，以及基本之操作技能

觀察

榕樹生長點

▲瞭解花卉利用的意義及範圍

▲明瞭花藝設計的原則及會場佈置應用

八字結

法國結
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▲瞭解景觀植物之重要性及利用情形

▲認識各種景觀植物

▲學習景觀植物之栽培技術及在景觀應用

園藝科

景觀植物利用休閒農業
電腦繪製

施工圖

▲認識休閒農業的內涵及重要性

▲了解休閒休閒農場的經營及其相關法規

製作

附加產物
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園藝科

香藥草作物利用實習 展場設計及施作實習

▲認識香草及香精功用

▲實際操作香精提煉

▲實際應用香草、香精於生活上

▲瞭解展場設計需要什麼樣的空間與機能

▲瞭解展場設計之實際案例操作

◆左手香膏

◆香藥草敲拓染

◆紫雲膏

◆精油肥皂

展場設計
施作
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畜產保健科

本科以單班菁英規劃，課程教學方面
因應未來農業策略發展模式。

選修課程為禽畜保健衛生與牧場經營
之專業知識與技能，在刻苦耐勞的環
境下培養學生敬業樂群、尊重生命的
專業精神與職業道德，以培育符合時
代需求之畜產保健人才。
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畜產保健科

禽畜保健衛生實習 牧場經營實習

▲瞭解動物保健技術之重要性
▲認識禽畜疾病發生之原因、症狀、防治方法，

了解如何對動物進行診療

▲了解牧場經營相關科學、經濟原則

▲了解影響經營利潤的各項因素
與業務管理項目分析

◆診療實習

◆疾病檢測

◆雞鴨胚胎病毒
接種與觀察



動物保健衛生選修課程
學期成果報告

報告人:陳映序

指導老師:陳婷婷老師



A

B

C

目錄
家禽家畜病理解剖比較P.11~14

技藝競賽選手訓練P.1~10

1.縫合練習P.1~4

2.雞隻採⾎P.5~9

3.⾎⽚製作P.8~10

學期心得成長P.15



縫合練習



豬皮縫合

豬⽪太硬把針弄彎、

針距太⼩、

左右不對稱、

縫的不整⿑

抓到施⼒點能順利縫合、

針距較大較合適、

縫得更整⿑及對稱

初次嘗試豬⽪縫合
練習⼀段時間後



內臟縫合相較表⽪縫合需縫得更

密、更⼩，培養耐⼼及細⼼

內臟縫合

⺟豬⽣殖道臟器識別



從縫合中學到

判斷力
縫法、針距大⼩

、針數多寡

不斷精進實力
提升速度、精準度及整⿑度

耐心及細心

在緊張的狀態下也要縫的完美

時間管控

有限的時間內完成題⽬的要求



雞隻採血



保定
酒精棉

消毒

鎖⾻間

下針
抽⾎

乾棉花

⽌⾎

小雞心臟採血



確實保定1

⼿的穩定度2

⼊針⾓度及深度4

熟悉⾎管位置3

確實⽌⾎5

抽血重點



血液抹片製作



前幾次做的成品

⻑度過短、

⾎量太多顏⾊偏深、

⾎液斷層明顯

練習一陣子後的成品

⻑度⻑很多、

厚薄度適當便於觀察、

斷層情況改善許多



⼼平氣和

⼿不能抖

拿捏適當⾎量 勤練培養⼿感

血片製作重點

抓對推⽚⾓度



家禽家畜病理解剖比較



家禽 家畜

⼤體擺放位置
大體仰躺

頭朝上腳朝下
大體左側在下
頭朝操作者右邊

開胸腔⼿法 卸肩關節將胸⾻向下拉 分次將肋⾻往上折

解剖手法比較



家禽 家畜

肺臟
埋於肋⾻間

有肋⾻壓痕
沒有肋⾻壓痕

脾臟 呈⾖狀 呈尺狀

腎臟 兩個⽚狀 兩個⾖狀

特殊構造
有嗉囊、有華⽒

囊
有橫膈膜

禽

畜

臟

器

構

造

差

異



與一年級解剖實習相比的自我成長

更會區分臟器

看懂步驟操作流暢很多

對⾃⼰更有信⼼

時間掌控更佳，效率提升



對時間更有敏感度 確實搞懂操作步驟

全⼒以赴 追求完美 專注於眼前事物 從錯誤中學習

學期心得成長



簡報結束，感謝聆聽！
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森林科

本科培育學生在林業、森林自然資源
保育、登山嚮導、木藝及林產物加工
產業之知識與技能，並在森林產業相
關專長領域繼續進修與終身學習之人
才，為本科教育目標。
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森林科

自然資源保育

9 am

森林染坊

▲瞭解自然資源及生態環境所面臨的問題
▲瞭解保育的概念、方法及組織與公約
▲認識台灣自然生態保育現況
▲建立生物多樣性保育與永續發展的概念

▲學會樹木冷水、熱水萃取技術

▲植物染料應用於天然纖維材料技術

▲製作天然纖維材料如布、紙製品加工

尼泊爾講者
分享當地保育

議題

德國講者
分享氣候變遷

議題

浸染

摺疊染布

夾染技法



4646

森林科

木藝習作實習

9 am

登山嚮導

▲訓練學生熟練各種木工機具之使用

▲熟悉木材加工利用之技術及加工機具
之使用與保養

▲認識台灣森林生態與地形、地貌

▲習得登山基本知識與技能

▲提倡知性與感性的生態體驗與登山情懷

鑽孔

線鋸機使用

電燒木頭

登山技能
學習
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農場經營科

本科以發展高經濟價值及都會近郊農
業特色為教育目標，統整規劃包括精
緻農業、有機農業、休閒與生態農業
等相關課程。
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農場經營科

休閒農業實習 有機農業實習

▲認識休閒農業的內涵及重要性。

▲了解休閒農業發展契機、經營及相關法規。

▲使學生對休農業產生興趣並培養產業人力，
促進農業產業生機。

▲了解有機農業生產及有機堆肥之製作

▲有機藥劑之製作及使用方法

▲國內有機農業發展情形及生產的規範

業師協同教學 -

認識咖啡品種

殺菌劑配置

有機蟲害
防治資材

毛豆栽培
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農場經營科

設施栽培實習

▲認識設施栽培資材之特性

▲熟練設施栽培之環境控制技術。

▲熟練養液栽培之實際操作技術。

設施小胡瓜
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家政群
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幼兒保育科

幼兒保育科以培育學生成為優質的教
保服務人員為目標，課程規劃主要有
「嬰幼兒照護與實務」、「幼兒教保
活動設計」、「幼兒文學」、「幼兒
戲劇」、「幼兒園教材教法」等等，
目的在培植學生具備幼兒教保相關知
能，像是說故事能力、嬰幼兒照護能
力、製作教玩具的學習。
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幼兒保育科

幼兒教具製作

▲認識教具與幼兒學習的關係

▲學習教具設計的原則與方法

▲學習運用教具於教保活動中

幼兒文學

▲認識幼兒文學的意義與重要性
▲了解幼兒文學與幼兒身心發展的關係
▲知道幼兒文學表現的形式與內涵
▲熟習說故事的基本技巧
▲培養學生喜愛閱讀的樂趣

免洗杯偶

四頁折書

對踢足球場

幼兒
扮家家酒-

農場

融入

環保議題

戲劇展演
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幼兒保育科

9 am

幼兒鍵盤樂

▲認識幼兒音樂的要素與幼兒活動的關係

▲學習設計幼兒音樂律動課程的教學方案

▲依據學生程度興趣給予不同琴譜練習

幼兒遊戲

▲知道幼兒遊戲的環境規劃與媒材運用

▲體驗並應用相關的遊戲活動

▲學習設計幼兒遊戲方案和教材教具

大型遊具

設計

創意組合棒
琴譜練習
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餐旅群
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餐飲管理科

課程多元規畫，貼切學生與市場需求。

課程結合業師協同教學，不定期辦理
相關業界講座與教學，培訓市場需求
之人才。
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餐飲管理科

臺灣菜與小吃製作 咖啡實務

▲瞭解台灣菜及小吃烹飪的基本知識

▲對烹飪原料與設備有正確認識與運用

▲熟練台灣菜及小吃烹飪之基本技能

▲認識各地區咖啡豆的風味與適宜烘焙程度

▲介紹各式咖啡沖煮方式與實務操作

▲各式咖啡飲品的調製實務操作

胡椒餅製作

咖啡生豆、
烘豆認識

杯測技術
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餐飲管理科

點心實習

▲了解原料、器具及作業流程

▲熟練中、西與日式點心基礎製作技巧

▲具備產品設計美感素養

牛舌餅

泡芙



5858

觀光事業科

除餐旅相關理論課程外，特別重視實
務課程，輔導學生考取英、日文檢定
證照與飲料調製、餐飲服務、旅館客
房服務等丙級證照。透過職場參觀、
業師協同教學及業界實習等教學活動
使學生學習相關的專業知能，進而培
養誠信、勤奮、熱忱的服務精神與敬
業的工作態度。
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觀光事業科 - 專業選修

9 am

餐廳管理

▲瞭解餐廳管理的意義

▲認識餐廳管理的種類及組織架構

▲瞭解餐廳營運的維護及管理方法

▲增進餐廳管理的知能，培養職業道德

▲增廣對台灣及國外觀光資源的認知

▲瞭解市面上國內外旅遊產品內容

▲培養成為導覽解說/領隊/導遊/領團人員
的基本素養與正確態度

觀光地理

認識日本
地理資訊
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食品群



6161

食品加工科

傳授習得食品相關之基本知識(包括食
品加工、食品微生物、食品化學與分
析、食品安全等)與其技能。培養學生
熟練食品加工科基礎技術與原理，養
成安全衛生的工作習慣與敬業樂群的
工作態度。提升人文素養及繼續進修
之能力，以奠定生涯發展之基礎。



6262

食品加工科 - 專業選修

微生物利用 食品成分科學

▲認識微生物之生理及特性
▲了解酵素的性質及在食品上的應用
▲應用微生物於各類食品的製造

▲瞭解食品的組成分及其變化
▲瞭解食品成分在加工過程之變化
▲培養學生利用食品化學分析知識在

食品加工上的應用

食品產製技術

▲闡述食品加工的定義及應用範圍
▲介紹食品產業應用之各種加工技術
▲介紹食品加工新技術的發展、食品相

關認證制度與法規



6363

土木科



6464

土木科

建築設計實習

▲建築基本語彙之認識
▲表現技巧能力之訓練、人體基本尺度之掌握
▲設計過程及方法、建築物與周遭環境之配合
▲建築配置計畫之操作與觀念之建立

施工估價實習

▲解說工程施工估價系統與施工計畫
▲工程估價格式與構成、數量計算
▲工料分析、契約規範、施工計畫構成
▲施工規範與品管、時程管制、人機管理與工址配置

學生建築

設計模型
工程查核、發包

管理與驗收



建築設計模型成果報告
兩層樓住宅

土木三甲 03陳羿蓁
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模型製作進度表



時
間
規
劃

９／１２～２６
規劃建築模型

１０／１７～３１

製作一、二層外牆及
柱子

查詢模型相關
傢俱尺寸

１０／３

修改模型平面圖



１１／７～２１
製作室內隔間

12/26
成果報告

１１／２８～
１２／５
製作一、二層窗戶

１２／１２～
１９

將現有東西組裝



建築模型介紹



二層建築模型

１Ｆ
包含車庫、客廳、

書房、廚房、廁所

２Ｆ
包含一主臥、次臥、

書房、廁所、休息區



模型製作材料：

01. 02. 03.

風扣版 珍珠板 西卡紙
運用在建築外牆上 材質較薄，用來做 作為柱子及室內書房

的製作 房子內部隔間 的牆壁使用

04. 05. 06.

Ｈ型條 各種材質紙 積木
利用其特性，作為窗 室內地板及牆壁皆 作為製作臥室家具的

框使用 用各種花紋及材質 材料使用

紙使用



檢討改進之處



改進之處：

１．時間規劃需更完善

２．材料數量掌握需更
明確

３．設計上的一些缺漏，下次能
改善

４．製作時需多留意材質厚度



總結

藉由製作這棟模型的過程，讓我
更理解了平時上課所學的各種知
識，並利用我所學習到的運用在
設計這棟建築物上；即使過程並
不順利但在將這個作品進行收尾
時，依然能感受到成就感。



報告到此結束
１１１／１２／２６



建築設計實習

班級:土木三甲

姓名:游景堯

座號:25

指導老師:鄭淑珠



壹.製作流程

設計及繪製
圖面

修改圖面

估計製作材
料

製作模型檢討



貳.製作過程
一.製圖



二.實作



叁.使用材料

使用保麗龍板製作隔間牆，用壓克力板作外牆，柱子用
到了木頭及塑膠空心方管，家具用了紙黏土及保麗龍板。
黏結材料使用強力膠，雙面膠。



肆.製作心得

一開始製作的時候缺乏行動力，總想著要做得多好，也沒
有評估實際的可行性，在經過幾次修改後，才開始動工，
以至於進度落後，在這次製作中考驗了手工精細度，如果
手工不好只能多花一些錢來彌補，增加精細度。
過程中我認為最困難的部分就是配製電燈電線，要求要有
獨立的開關系統，而且還要將線隱藏。經過多次嘗試才成
功配完電線。



心之邸
符合現實且充滿理想之建築

創作人:蔡承育



創作理念:

台灣本身地狹人稠，再加上山多平原少，能使用的建築用地本身就不
多。高房價的時代來臨，導致買不起透天厝的人們只能買公寓大樓。
因此我做的模型就是以透天厝為主體，期許有朝一日也買一棟屬於自
己的房子。



1.繪製設計圖，此過程完全憑自己的靈感，

且要符合建築法規，是最花時間和精力的
環節，但能憑自己的想法設計自己的房子，
讓我有前所未有的成就感。

創作過程:



2.裝上外牆.隔間牆:我的外牆主要材料為風扣板

隔間牆使用珍珠板。過程中讓我感到困難的是在風
扣板上割窗戶時，若是割不好邊角就會不平整，視
覺上觀感不佳。花了一大番功夫才修補完成。

創作過程:



3.幫牆壁和地板貼上美術紙:仿牆壁會貼

的磁磚和地板會鋪的木地板，更能貼近
我們真實生活中的生活環境。

創作過程:



製作家具.樓梯:此步驟看似簡單但卻是最花時

間的部分。我的家具使用紙黏土製作，樓梯
使用厚紙板。兩者都需要精巧的手工，但也
是我最缺乏的，只能用心鑽研。大概花了四
小時在這步驟上。

創作過程:



裝電燈:此步驟為製作模型的最後一個步

驟。電燈我使用的是螢火蟲燈，考量到
展示時外牆和屋頂部會組裝上去，因此
我只有將其纏繞於建築物內部。

創作過程:



•創作的過程難免衝突與挑戰，克服困難挑戰自我才是學習的精神。
從畫設計圖就遇到了不少瓶頸，曾經也想過要放棄，但也只是想。
皇天不負苦心人，我依然順利的完成了我的模型。

創作心得:



•以上若有疑問或不清楚的地方，歡迎提問。

提問時間



感謝聆聽



9393

國立中興大學
附屬臺中高級農業職業學校

感謝您 !



TCAVS
HORTICULTURE
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香藥草作物利用實習

製作：園藝三甲 14 蔡楷貞
課程老師：彭美玲 老師
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02

03

柚皮清潔劑製作

精油肥皂製作

左手香膏製作

Date:09.29

Date:09.08-09.15

Date:10.06
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柚皮清潔劑

材料 / material：柚子皮、椰子油起泡
劑、酒精

工具 / tool：水果刀、玻璃罐

步驟 / step：
1.柚子皮切小塊，並以水果刀割除白瓢
2.將切好的柚子皮裝入玻璃罐，並加酒精淹過
柚子皮
3.靜置一週
4.一週後加入椰子油起泡劑
5.完成

※柚子皮要切到能看到油胞最好



這是我們香藥草選修的第一次實習，剛好遇上了中秋
節，因此我們利用柚子皮來製作清潔劑。因為蠻少聽到
自製清潔劑是利用柚子，還因此在心裡小小驚嘆了一
下。上網查了一下發現，原來很多人都會利用芸香科的
果皮來製作清潔劑，而製作原理便是運用油胞中所含的
檸檬烯（D-Limonene）來達到去汙的效果。
透過這次的實習學會了自製清潔劑的方法，也學到了一
點關於芸香科植物的小知識，更讓我們了解了廢棄物再
利用。

實習心得
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FINAL PRODUCT
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實習成品
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01精油萃取方法

製作清潔劑前，老師也額外跟
我們介紹了各種不同的精油萃
取方式，以下進行簡單統整：
（參考老師PPT表格）



萃取方式 分類 產物

蒸餾法
1.水蒸氣蒸餾
2.蒸氣蒸餾
3.水與蒸氣蒸餾

精油、純露

冷壓法 柑橘類 精油、植物油

脂吸法 花朵 Pomade

浸漬法 - 浸泡油（屬於植物油）

溶劑萃取法
1.樹脂類
2.花草類
3.取凝香體做酒精萃取

1.香料浸膏
2.凝香體
3.原精

超臨界萃取法 二氧化碳CO2萃取 精油

精油萃取
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精油肥皂

材料 / material：皂基、精油、色素

工具 / tool：皂模、小刀、單柄鍋、
燒杯

步驟 / step：
1.皂基切成小塊，丟入燒杯並以單柄鍋小火隔水
加熱融解（約55-65℃）
2.融解後加入色素攪拌均勻，熄火後再加入精油
3.將融解的皂基倒入皂模，等待冷卻
4.冷卻變硬後即可脫模
5.完成

※避免在煮沸時加入精油，否則香味會容易揮發



這次的實習是製作精油肥皂。因為只有在書上看過，並
沒有自己實際製作過，因此非常的期待。
在製作時的攪拌步驟，我們起初好幾度因為皂基冷卻而
調色失敗，但在熟悉了時間掌控後，我們就相對順利許
多，也調出了各種漂亮的顏色，是個開心又新鮮的實習
體驗。

實習心得
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Process實習過程

調色

切好的皂基

正在切皂基

皂基隔水加熱
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步驟 / step：
1左手香葉剪下（粗根不留，細根可以留），洗
淨並瀝乾
2.鍋子放入蘆薈油，小火加熱
3.加入左手香葉片，小火慢炸（可陸續加入，油
淹過葉片即可）
4.炸好的葉片丟棄，留下炸過的油，倒入量杯
5.油 ：蠟＝5：1
6.可以適量滴入精油（建議使用茶樹、薄荷）

左手香膏

材料 / material：左手香葉、蘆薈油、蜂
蠟

工具 / tool：小瓶子、鍋子、量杯



這次的實習是製作左手香膏。左手香具有特殊的氣味，
可以用來防蚊及止癢，而不只是左手香膏，也有很多人
會利用它來製作成天然的防蚊液。它的防蚊原理是利用
其特殊的氣味，加上葉片中含有香芹酚、百里香酚等成
分，因此擁有不錯的防蚊效果。
這次的課程是全班一起製作的，在與同學一起從最開始
的清洗，到最後的成品製作完完成，整個過程都讓我覺
得很有趣放鬆，是讓人非常喜歡的課程體驗。

實習心得
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Process實習過程

摘葉子

炸葉子

有著左手香精華
的蘆薈油
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