
表6-1-4  餐旅群餐飲技術科  教學科目與學分(節)數表(以科為單位，1科1表)
111學年度入學學生適用(日間上課)

課程類別 領域/科目及學分數
授課年段與學分配置

備註第一學年 第二學年 第三學年

名稱 名稱 學分 一 二 一 二 一 二

部
定
必
修

一
般
科
目

語文

國語文 6 3 3

本土語文/臺灣手語
客語文
閩南語文
閩東語文
臺灣手語
原住民族語文-阿美族語
原住民族語文-泰雅族語
原住民族語文-排灣族語
原住民族語文-布農族語
原住民族語文-卑南族語
原住民族語文-邵族語
原住民族語文-太魯閣族語
原住民族語文-賽德克族語

2 1 1

為使本土語言課程的開設符合
學生的需求，本校規劃於高一
上學期調查新生對於本土語言
之實際需求後，再針對預定開
設之本土語言課程進行師資審
核及徵聘。為使教學單位安排
課程更為妥適，故將本土語言
安排於第二學年授課。

英語文 4 2 2

數學 數學 4 2 2

社會

歷史

4

2 一年級先建立基本先備知識及
概念
一年級先建立基本先備知識及
概念

地理

公民與社會 2

自然科學

物理

4

一年級先建立基本先備知識及
概念
一年級先建立基本先備知識及
概念

化學 2

生物 2

藝術

音樂

4

1 1

美術 1 1

藝術生活

綜合活動

生命教育

4
提早確立學生生涯性向.以利
未來生涯規劃

生涯規劃 2

家政

法律與生活

環境科學概論

科技
生活科技

資訊科技 2

健康與體育
體育 2 1 1

健康與護理 2 1 1

全民國防教育 2 1 1

小計小計 38 15 17 4 2 0 0

專
業
科
目

觀光餐旅業導論 4 2 2

實
習
科
目

餐飲服務技術 6 3 3

飲料實務 6 3 3

小計小計 16 5 5 3 3 0 0

部定必修學分合計部定必修學分合計 54 20 22 7 5 0 0
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表6-1-4  餐旅群餐飲技術科  教學科目與學分(節)數表(以科為單位，1科1表)  (續)
111學年度入學學生適用(日間上課)

課程類別課程類別 領域領域 //科目及學分數科目及學分數
授課年段與學分配置授課年段與學分配置

備註備註第一學年第一學年 第二學年第二學年 第三學年第三學年

名稱名稱 學分學分 名稱名稱 學分學分 一一 二二 一一 二二 一一 二二

校
訂
科
目

校
訂
必
修

一般
科目

12學分
6.38%

文學欣賞 8 2 2 2 2

英文精讀 4 2 2

小計小計 12 0 0 4 4 2 2

專業
科目

2學分
1.06%

飲料概論 2 1 1

飲料概論為結合部定必修實習
科目飲料實務合併開設之理論
課程，配合相關課程教導飲料
調製操作技術，加深加廣學
習，並輔導學生考取相關證
照。

小計小計 2 1 1 0 0 0 0

實習
科目

26學分
13.83%

專題實作 4 2 2

職涯體驗 2 1 1

職涯體驗教學方式因受教育部
規範，其中需安排學生校外職
場參觀，因實用技能學程學生
多屬於經濟弱勢族群，且教育
部尚無專款編列支應，故需搭
配申請國教署補助校外職場參
觀計畫辦理，因該計畫規範學
期場次申請數量，故1/1學分
才能符合申請需求，以減少學
生經濟負擔。

進階西餐烹飪實習 4 2 2

中餐烹飪實習 8 4 4

西餐烹飪實習 8 4 4

小計小計 26 4 4 3 3 6 6

特殊
需求
領域

32學分 
0%

生活管理 8 2 2 2 2

社會技巧 8 2 2 2 2

學習策略 8 2 2 2 2

職業教育 8 2 2 2 2

小計小計 32 0 0 8 8 8 8

必修學分數合計必修學分數合計 40 5 5 7 7 8 8

校
訂
選
修

一般
科目

14學分
7.45%

數學 4 2 2 跨班

地理概論 2 2 跨班

電腦軟體 2 2 跨班
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課程類別課程類別 領域領域 //科目及學分數科目及學分數
授課年段與學分配置授課年段與學分配置

備註備註第一學年第一學年 第二學年第二學年 第三學年第三學年

名稱名稱 學分學分 名稱名稱 學分學分 一一 二二 一一 二二 一一 二二

校
訂
科
目

校
訂
選
修

一般
科目

14學分
7.45%

休閒運動 2 1 1

跨班
休閒運動課程為結合部定必修
一般科目體育課程合併開設之
課程，為推動海洋教育，鼓勵
學生學會游泳技巧，並熟悉自
救知能，因原部定學分數無法
符合故於校訂課程中增開。

綜合運動 4 1 1 1 1

跨班
考量實用技能學生體能需求、
維護健康避免職業傷害及符合
學生適性學習，故開設同校跨
群四選二科目，第二學年及第
三學年課程內容相同，不得重
複選修相同科目，鼓勵學生自
由選修且多元選讀相關運動課
程。

競技運動 4 1 1 1 1

跨班
考量實用技能學生體能需求、
維護健康避免職業傷害及符合
學生適性學習，故開設同校跨
群四選二科目，第二學年及第
三學年課程內容相同，不得重
複選修相同科目，鼓勵學生自
由選修且多元選讀相關運動課
程。

運動休閒 4 1 1 1 1

跨班
考量實用技能學生體能需求、
維護健康避免職業傷害及符合
學生適性學習，故開設同校跨
群四選二科目，第二學年及第
三學年課程內容相同，不得重
複選修相同科目，鼓勵學生自
由選修且多元選讀相關運動課
程。
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課程類別課程類別 領域領域 //科目及學分數科目及學分數
授課年段與學分配置授課年段與學分配置

備註備註第一學年第一學年 第二學年第二學年 第三學年第三學年

名稱名稱 學分學分 名稱名稱 學分學分 一一 二二 一一 二二 一一 二二

校
訂
科
目

校
訂
選
修

一般
科目

14學分
7.45%

球類運動 4 1 1 1 1

跨班
考量實用技能學生體能需求、
維護健康避免職業傷害及符合
學生適性學習，故開設同校跨
群四選二科目，第二學年及第
三學年課程內容相同，不得重
複選修相同科目，鼓勵學生自
由選修且多元選讀相關運動課
程。

應選修學分數小計應選修學分數小計 14 3 1 3 5 1 1

專業
科目

18學分
9.57%

食物與營養 4 2 2 跨班

旅遊概論 4 2 2 跨班

餐飲採購 4 2 2 跨班

餐飲概論 2 1 1

跨班
餐飲概論為結合校訂選修實習
科目飲料業經營實習合併開設
之專業理論課程，配合相關課
程，加深加廣學習。

休閒農業 4 2 2
跨班

同校跨群四選一科目

食品科學概論 4 2 2
跨班

同校跨群四選一科目

餐飲安全與衛生 4 2 2
跨班

同校跨群四選一科目

休閒遊憩概論 4 2 2
跨班

同校跨群四選一科目

應選修學分數小計應選修學分數小計 18 0 0 4 4 5 5

實習
科目

62學分
32.98%

蔬果切雕實習 4 2 2 跨班

餐旅英文與會話 8 2 2 2 2 跨班

中式點心製作實習 8 4 4 跨班

餐飲服務實習 2 1 1

跨班
餐飲服務實習為結合部定必修
實習科目餐飲服務技術合併開
設之實習課程，配合相關課程
教導餐服操作技術，加深加廣
學習，並輔導學生考取相關證
照。

進階中餐烹飪實習 8 4 4 跨班

飲料業經營實習 8 4 4 跨班

宴會料理實習 8 4 4 跨班

進階宴會料理實習 4 2 2 跨班
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課程類別課程類別 領域領域 //科目及學分數科目及學分數
授課年段與學分配置授課年段與學分配置

備註備註第一學年第一學年 第二學年第二學年 第三學年第三學年

名稱名稱 學分學分 名稱名稱 學分學分 一一 二二 一一 二二 一一 二二

校
訂
科
目

校
訂
選
修

實習
科目

62學分
32.98%

西式點心製作實習 8 4 4 跨班

進階西式點心製作實習 4 2 2 跨班

應選修學分數小計應選修學分數小計 62 2 2 11 11 18 18 校訂選修實習科目開設62學分

特殊
需求
領域

0學分
0.00%

         

應選修學分數小計應選修學分數小計 0 0 0 0 0 0 0
校訂選修特殊需求領域課程開

設0學分

選修學分數合計選修學分數合計 94 5 3 18 20 24 24

校訂必修及選修學分上限合計校訂必修及選修學分上限合計 134 10 8 25 27 32 32

學分上限總計學分上限總計 188 30 30 32 32 32 32

每週團體活動時間每週團體活動時間 (節數) 12-18 3 3 3 3 3 3

每週彈性學習時間每週彈性學習時間 (節數) 4-12 2 2 0 0 0 0

每週總上課節數每週總上課節數 210 35 35 35 35 35 35
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